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Donne  à la marmi e, elle te le rendra 

  LA CARTE 

DU

   RESTAURANT

Les Tables de l’Étang
T



Toute l’équipe des tables de l’étang vous souhaite la bienvenue !

Avant toute chose, nous tenions à nous excuser… 
Victimes d’un micro-onde défectueux, et d’une ardente volonté de bien faire, nous 
sommes au regret de vous informer que tous les plats que vous dégusterez seront 

préparés au moment.

Ayant également un problème de logistique avec nos différents fournisseurs 
internationaux, nous devrons vous servir seulement des produits frais, français voire 

même locaux.

Nous espérons que ces difficultés n’entacheront pas votre repas et que vous 
passerez tout de même un merveilleux moment chez nous !

Bon appétit !

Bienvenue aux Tables de l’Étang



SPIRITUEUX

Suze......................................................
Ricard..................................................
Mauresque, Tomate, Perroquet.......
Martini Blanc, Rouge.......................
Campari................................................
Porto Rouge, blanc...........................
Américano...........................................
Sangria...............................................
Kir........................................................
communar............................................
Kir Pétillant......................................
Kir Royal............................................
Le Fond de l’Étang............................
Coupe prosecco rosé.........................
Coupe adrien romet..........................
Coupe de Champagne........................
Whisky Soda.......................................
Gin Soda.............................................
Rhum Soda...........................................
Vodka Soda........................................

4,00€
3,50€
3,90€
5,50€
5,00€
5,50€
7,00€
6,00€
4,50€
4,50€
6,00€
12,50€
8,00€
6,50€
5,50€
12.00€
8,50€ 
8,50€ 
8,50€ 
8,50€ 

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

Gin gordon................................
Vodka..........................................
Clan cambel ............................
Jack Daniel’s..............................
Chivas 12 ans.............................
nikka day....................................
knockando.................................
Rhum diplomatico......................
Rhum bumbu................................
Rhum donpapa............................
Rhum ron zacapa......................
Rhum gold mauritus.................
Rhum arrangé maison.............
Get 27 et 31...............................
Bailey’s.......................................
Malibu.........................................
amaretto.....................................
génépi..........................................
chartreuse verte.......................
limencello..................................
poire............................................
calvados......................................
Cognac.......................................
Armagnac...................................

7,50€
7,50€
7,50€
9,00€
12,00€
10,00€
11,00€
10,00€
12,00€
10,00€
15,00€
12,00€
8,50€
7,00€
6,50€
6,50€
6,50€
8,50€
12,00€
6,00€
7,00€
9,00€
9,00€
9,00€

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-



PRESSIONS : 
1664..........................................

LEFFE.........................................

50cl

6.50€

8,50€

-

-

25cl

3,90€

4,90€

33cl

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

7.90€

8,00€

8,00€

8,50€

8,00€

8,00€

5,90€

BOUTEILLES :
AMBRÉE DE SAVOIE BIO.......................

NONNE IPA DE SAVOIE BIO.................

NONNE TRIPLE DE SAVOIE BIO...........

Blanche de savoie bio....................

kriek (fruits rouges).......................

duvel blonde....................................

Mac chouffe ambrée.......................

Paix dieu............................................

Kwack..................................................

chouffe blonde.................................

cidre brut..........................................

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

BIÈRES



Apérol spritz, apéroL, pétillant, eau gazeuse, orange........................................................

hugo spritz, liqueur de fleur de sureau, pétillant, eau gazeuse, menthe........................

Punch, rhum blanc, cocktail de fruits éxotiques, grenadine................................................

Mojito classique, rhum blc, rhum ambré, citron, sucre, menthe.......................................

Mojito Framboise/mangue/passion/fraise...................................................................................

Caïpirinha, cachaca, citron, sucre roux....................................................................................

pinkcolada, Rhum blc, Noix de coco, jus d’ananas.................................................................

red hot chili pepper, jack daniel’s, citron vert, purée de fraise, tabasco......................

moscow mule, vodka, ginger beer, jus de citron..................................................................

VIRGIN Mojito Framboise/mangue/passion/fraise..................................................................

9,00€

9,50€

8,50€

9,00€

9,50€

8,50€

9,50€

9,50€

9,00€

7,00€

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-



MEnU AffAIRE 20€

plat du jour

dessert du jour

Hors soirs, week-end et jours feriés

Demandez la suggestion

    Suggestion entrée de la semaine

Demandez la suggestion



MEnU dE l’ÉTAng 35€

Dessert au choix

          crème de petit pois au lait de coco, gambas grillées

 filet de merlu rôti, sauce vierge pamplemousse estragon, poêlée de légumes printanière

Silex fumés

Macon village

Bandol

        TRAVERS DE PORC MARINés, sauce BBQ, pomme de terre au four, salade de cresson

Mercurey blanc

Kriek 

Côtes de Provences

   Ceviche de dos de lieu noir, pomme granny, citron vert et radis rose
St joseph blanc Champagne



MEnU dU chEf 45€

Dessert au choix

     Tarte fine au gruyère igp, asperges glacées, sauce hollandaise et pistaches

    MAgret de canard domaine de limagne, polenta crémeuse aux épices, jus de canard à la coriandre

      Rillettes de cuisses de volaille fermière au mascarpone, syphon truffe noire

   Dos de cabillaud roulé au lard, risotto de fregola au thym citron, émulsion crustacée

Saumur champigny

Crozes hermitages rouge

Crozes hermitages blanc

Gris corseChignin bergeron

Régismont

Graves

Chablis



boule de glace / fondant au chocolat

boule de glace / fondant au chocolat

lE chTI MEnU 12€

lE MEnU À «doS» 16,50€

Poulet/ poisson à la crème, frites et légumes

Suprème de volaille, frites et légumes

Un sirop peut-être ?

Encore un peu tôt non ?

pour les petits et les grands jusqu’à 12 ans 

pour les petits et les grands jusqu’à 16 ans 



- RoSÉS -

- PIchETS -

RosÉ, Blanc, Rouge la croix du sud igp méditerrannée...............................6,90€
25 CL

9,90€
50 cl 

16,90€
1 l

-

Bandol aop  domaine dupuy de lôme.....................................................

Mademoiselle Clara  IGP du var...........................................................
Aop côte de provence  domaine de marchandise...............................

Gris corse  IGP domaine casanova...........................................................

9,00€
6,50€
8,00€

6,50€

54€
35€
43€

38€

-
-
-

-

PROV E NC E

COR SE



- BlAncS -

BOURGOG NE

CÔTES-DU-R HÔNE

CHIGNIN BERGERON  domaine perrier et fils..................................
ROUSSETTE de Monthoux  domaine perrier et fils.......................

CROZES HERMITAGES domaine michelas.............................................. 

St joseph domaine simon roche...................................................

CHABLIS domaine seguinot bordet........................................................

MACON VILLAGE domaine de Montbarbon........................................

Mercurey château philippe le hardi........................................

GEWURZTRAMINER domaine wantz.........................................

Pouilly fumé domaine blanchet............................................

IGP hérault domaine régismont.............................................
Chardonnay les déesses muettes............................................

LE PETIT GASCOuN côte de gasgogne.....................................

9,00€
7,00€

9,50€
9,00€

9,50€
8,00€
11,50€

9,00€

10,00€

6,50€
6,00€

6,00€

48€
36€

49€
49€

49€
45€
65€

48€

52€

33€
30€

30€

-
-

-
-

-
-
-

-

-

-
-

-

SAVOIE

AL SAC E

VAL L É E

 

DE

 

L OI R E

L ANGUE DOC-ROUSSIL L ON

SUD OUEST



- RoUgES -

pinot chautagne  domaine perrier et fils.............................................

CÔTES-DU-RHÔNe Bio les 3 garçons..........................................................

Vacqueras bio.............................................................................................

CROZES-HERMITAGE  michelas st jemms.................................................

St Joseph  domaine st desirat....................................................................

Côte rôtie  domaine xavier gerard...........................................................

pinot noir domaine felix............................................................................

hautes côtes de nuit domaine lebrun...................................................

MERCUREY domaine Fereira.........................................................................

Aloxe corton  domaine meuneveaux....................................................

6,00€

5,50€

9,50€

8,50€

9.00€

8,50€

12.00€

32€

30€

55€

48€

49€

120€

45€

59€

67€

106€

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

SAVOIE

CÔTES-DU-R HÔNE

BOURGOG NE



- RoUgES -

PIC SAINT LOUP domaine lambrusque...............................................

LES SILEX FUMéS domaine renard......................................................

pUECH HAUT tête de Belier.........................................................................

BORDEAUX SUPERIEUR château Penin.....................................................

GRAVES  CHÂTEAU bousquet............................................................................
LUSSAC ST EMILION château perruchon.................................................

COTES DE BOURG château Garreaux 2000..........................................

SAUMUR CHAMPIGNY domaine les loges..............................................

ST nicolas de bourgueil domaine de l’aulnay..................................

brouilly les mines..................................................................................

St amour.....................................................................................

8,00€
7,00€

6,00€
6.90€
8,00€

6.50€
7.50€

8.00€
9,50€

43€
39€
79€

31€
38€
44€
90€

35€
42€

45€
59€

-
-
-

-
-
-
-

-
-

-
-

BOR DE A U X

L ANGUE DOC-ROUSSIL L ON

VAL L É E

 

DE

 

L OI R E

BEAUJOLAIS



- chAMPAgnES -

- PÉTIllAnTS -

Cuvée réserve  CHAMPAGNE TRADITION BRUT............................................

Cattier  CHAMPAGNE brut premier cru.........................................................

Cattier  CHAMPAGNE brut rosé premier cru...............................................

Cattier  CHAMPAGNE brut blanc de blanc premier cru...........................

12,00€ 60€

75€

90€

115€

-

-

-

-

Blanc de blanc adrien romet..............................................

prosseco rosé...................................................................................

5,50€

60€

25€

30€

-

-



Tarte fine au gruyère igp, asperges glacées, sauce hollandaise et pistaches- 17,00€
Chignin bergeron Gris corse

crême de petit pois au lait de coco, gambas grillées-
Mercurey blanc Bandol

Rillettes de cuisses de volaille fermière au mascarpone, syphon truffe noire-  17.00€
Régismont Saumur champigny

Ceviche de dos de lieu noir, pomme granny, citron vert et radis rose- 13,00€
St joseph blanc Champagne

14.00€



TRAVERS DE PORC MARINés, sauce BBQ, pomme de terre au four, salade de cresson- 22.00€
Kriek Silex fumés

filet de merlu rôti, sauce vierge pamplemousse estragon, poêlée de légumes printanière- 23.00€
Côtes de Provences Macon village

MAgret de canard domaine de limagne, polenta crémeuse aux épices, jus à la coriandre- 26,00€
Graves Crozes Hermitages rouge

Dos de cabillaud roulé au lard, risotto de fregola au thym citron, émulsion crustacée-  26.00€

Chablis Crozes hermitages blanc

bavette d’aloyau irlandaise, sauce au poivre de kampot, frites et salade- 25.00€
Saint Joseph Pic st loup

Wok de légumes, nouilles sautées thaï- 21.00€
Mlle Clara Chardonnay



Gewurztraminer

Adrien Romet

Limoncello

Kwak

Baileys

Rousette

Prosecco

Poire

Nous vous proposons également la coupe de champagne pour tous nos desserts 

Dôme de panna cotta à l’orange et aux épices, caramel beurre salé- 8,00€

Mousse au chocolat valrhona, huile d’olive maturée et pétales de sel fumé- 8,50€

tartellette au café et fèves de tonka destructurée- 9,00€

pavlova aux fruits exotiques et ganache montée vanille- 9,50€-

Faisselle d’etrez

Saumur

- 7.00€

plateau de fromages- 9,50€

fondant au chocolat, caramel beurre salé et sa glace (env 15 min)- 9,00€

Chablis



Coupe fond de l’étang, sorbet framboise, fraise, citron, liqueur de sureau- 9,50€

Coupe Mont blanc, glace marron et vanille, creme de marron, chantilly, meringue- 9,50€

Coupe nocciolata, Glace chocolat noisette, vanille, coulis choco-noisettes- 9,50€

Coupe colonel, sorbet citron, vodka- 9,50€

GLACES :  vanille,  caramel beurre salé,  chocolat,  noisettes, café, barbe à papa
SORBETs:  fraise,  framboise, citron,  poire,  mangue

1 boule /2 boules /3 boules           2,50€/4,80€/7,20€



JUS DE FRUITS....................25 cl
LIMONADE .........................25 cl
DIABOLO..............................25 cl
SIROP..................................25 cl
PERRIER..............................33 cl
COCA-COLA......................33 cl
COCA-COLA 0..................33 cl
SCHWEPPES TONIC.............33 cl
SCHWEPPES AGRUMES........33 cl
ORANGINA..........................25 cl
FuzeTEA.............................25 cl
SANBITTER..........................10 cl
Thé bio des alpes...........33 cl

EVIAN......................................1 L
EVIAN.................................50 CL
BADOIT.....................................1 L
BADOIT..............................50 CL

4.00€
3,50€
4.00€
2,00€
3,90€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
3,50€
3,50€
4,50€

4.20€
3.50€
4,50€
3.50€

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-

RISTRETTO.....................................
CAFÉ.............................................
NOISETTE......................................
GRAND CAFÉ.................................
GRAND CRÈME..............................
CAPPUCCINO................................
IRISHCOFFE....................................
THÉ...............................................

1,80€
1,80€
2,00€
2,90€
3,00€
3,50€
7,90€
3.00€

-
-
-
-
-
-
-
-

SAnS Alcool



«Le seul tourment qu’on ne puisse pas oublier en se 
livrant à la boisson, c’est l’envie de pisser.»

    François Cavanna

L’abus d’alcool est dangerux pour la santé

    
 Donne  à la  

E lle te  le rendra

MARMITE

T


